Bar & Lounge Menu

Klein | grof3

Feldsalat 6€|10€
karamellisierte Walniisse | Apfel | Rote Beete | Kiirbiskernvinaigrette
Lamb’s lettuce | caramelized walnuts | pear | beetroot | pumpkin seed vinaigrette

mit Schinken 14 €17 €
with ham
mit Blauschimmelkise 10€|14 €

with blue cheese

Selleriesuppe 8€
karamellisierte Walniisse | Gemiiseeinlage
Celery soup - caramelized walnuts | vegetables

Flammkuchen Klassik 5€|9€
Creme Fraiche | Bauchspeck | Zwiebeln | Kise | Krauter
Tarte flambée classic | creme fraiche | bacon | onions | cheese | herbs

Flammkuchen Vegi 5€|9€
Ziegenfrischkise | Quittenragout | Pinienkerne
Tarte flambée vegi | fresh goat cheese | quince ragout | pine kernels

Hausgemachte Spinatknédel 9€|15€
gebratene braune Champignons | Bergkisesauce
Homemade spinach dumplings | roasted brown mushrooms | mountain cheese sauce

Hausgemachte Tagliatelle all’arabiata 7€|13 €
Tomate | Peperoni | Knoblauch
Homemade tagliatelle all’arabiata | tomato | pepperoni | garlic

Lachs aus Norwegen 23 €
Spinat | rahmige Kartoffelwiirfel
Salmon | spinach | creamy potato cubes

Gulasch vom Rind ( Kastanienhof Trebur ) 19 €
hausgemachte Spitzle | geschmorte Zwiebel
Goulash of beef | homemade “spatzle” (noodles) | braised onions

»Atrium“ Burger
Cheddar | Cole Slaw | Burger-Sauce | Pommes | Salat
“Atrium” Burger | cheddar cheese | cole slaw | burger sauce | French fries | salad

mit Rindfleisch | with beef 16 €
mit Linsen-Quinoa-Frikadelle ( vegi ) | with lentils quinoa patty ( vegi) 13 €
Filet vom Rind (Pommersches Rind) 32¢€

Selleriepiiree | Wirsing | Schalotten | Semmelbroselschmelze | Jus
Fillet of beef | celery puree | savoy cabbage | shallots | melted breadcrumbs | jus

Kdseauswahl 14 €
vom , Télzer Kasladen“ | hausgemachtes Chutney
Selection of cheese from ‘Télzer Kasladen’ | homemade chutney

Creme brilée 6€
Vanille | Sorbet | Kakaostreusel
Créme brilée | vanilla | sorbet | cacao crumbles



