
 
Adagio-Menü 

 

Vorspeisen | starter 
 

Rote Beete    Stein´s Kräuter & Garten | Gonsenheim 
Ziegenkäsecreme | Buchweizen | Chioggiasalat | Holunderessig 
Beetroot – goat cheese | buckwheat | chioggia salad | elder vinegar 

 

Waller    Ahrenhorster Edelfisch 

Kartoffelsalat | Süßer Senf | Velouté 
catfish – potato salad | sweet mustard | velouté 

 

Maultaschen Kräutersaitlinge | Nussbutterschaum | Kürbiskerne 

“Maultaschen” (swabian raviolis) - mushrooms | nut butter foam | pumpkin seeds    
 

Hauptgänge | main courses 
 

Spitzkohl    Fam. Reinheimer | Ginsheim 

Rote Laura Kartoffel | Pumpernickel-Schmelze | Hollandaise 
Pointed cabbage – „Rote Laura“ potato | pumpernickel | hollandaise 

 

Rinderfilet   Deutsches Weiderind 
Ofensellerie | Zwiebelcreme | Jus 

Fillet of beef – baked celery | onion crème | jus 
 

Dessert | dessert 
 

Spätburgundermousse    Weingut Thörle | Saulheim 
Mohncreme | Quittensorbet | Mohnstreusel 

Mousse of “Spätburgunder” – creme & crumbles of poppy seed | quince sorbet 
 

4-Gang Menü 55 | Vegi 41 
5-Gang Menü 65 

 
Alle Preise verstehen sich in Euro 

All prices are given in Euro 

 


