Menu

Brotzeit
Roggen-Dinkel | Butter | Zwiebel | Schnittlauch | Senf
Karotte | Ziegenmilch | Friihlingslauch
Mangalitza & Buntes Bentheimer Schwein

Radieschen
Wiesenknopf | Gartenkresse

Spargel Fam. Speth | Wackernheim
Schmand | Leindotter| Friihlingskrauter | Haselnuss
Vogelbeeren

Salbllng Fam. Birnbaum | Epfenhausen
Rind | Mairiibchen | Meerrettich

Zwiebel
Champignon | Buchweizen | Estragon | Bohnenkraut

Maibock | Hunsriick
Kartoffel

Maibock Il Hunsriick
Chicoree | junge Fichtentriebe | Berner SoBle

Borretsch eigener Garten
Joghurt | Johannisstrauch

Rhabarber

Hefe | Kirschpflaume | Zitronenmelisse

Geback

Zitronenverbene | Haselnuss

Fir den Morgen danach
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Herzlich Willkommenl

Wir mochten Dich heute in unsere kulinarische
Welt mitnehmen.

Freue Dich auf 11 aufeinander abgestimmte
GenussErlebnisse,
welche Carl Grinewald und sein Team fiir Dich
zusammengestellt haben.

Es erwarten Dich Gerichte mit klarer
Handschrift und dem Fokus auf die einzelnen
Lebensmittel.

Bei unseren fast ausschliefilich regionalen
Produkten sind wir immer nah am Produzenten
und setzen dabei vor allem auf
Qualitat, Geschmack und Nachhaltigkeit.

Viel SpaB wiinscht das gesamte
GenussWerkstatt-Team!

Claude-Louise Sauer, Maike Witfang
& Carl Griinewald
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